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Aan de rand van natuurgebied De Grote Peel ligt de biologische geitenboerderij

van Theo en Chantal van Dillen.

Hier worden twee keer per dag ongeveer 450 geiten gemolken.

Een deel van de melk gebruiken we om zelf te verwerken tot lekkere zuivelproducten.
Deze zuivelproducten maken we onder de naam PuurGeitenzuivel.

De keuze om biologisch te werken houdt in dat de geiten o.a. weidegang krijgen,
meer staloppervlakte per dier hebben en alle voer van bio-oorsprong is.

Er wordt dus geteeld zonder chemische bestrijdingsmiddelen en kunstmest.

Beniecuwd wat wij voor uw organisatie kunnen betekenen? Neem dan vrijblijvend contact met ons op.

PuurGeitenzuivel

Meijelseweg 47

5725 RG Heusden

06-28188115
Skalnr: 106527

info(@puurgeitenzuivel.nl
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Fétea Chévre
Fetea Chevre 1s een kaas geinspireerd door fetakaas en kan op dezeltde manier gebruikt worden
als feta. Het 15 een pekelgemypte kaas die lang houdbaar 1s door de mamer van verpakken.
Lekker door salades en roerbakgroente of als vulling van bijvoorbeeld kipfilet,

maar ook heerlnk als basis in een pastagerecht.

Verpakking
Wi gebrmken voor onze Fétea Chévre een PP zegelshmtverpakking waarbn) we
de verpakkingsgrootte hebben afoestemd op de verhouding kaas-pekelwater.

Kenmerken

* Koemelkvr

* Door gebruk van rmicrobieel stremsel vegetansch

* Langer houdbaar na openen door bewanng i pekel

* Mederlands product rechtstreeks van de boerden

* 175 gram kaas per verpakking

* 1 overleg grotere verpakking voor de professionele keuken mogelyk

=
Dilloumi
Dllowm 15 een grillkaas geinspireerd door Hallowmi welke zn oorsprong heeft in Cyprus,
Het bijzondere aan dere kaas 1s dat hij met smelt bij het verwarmen,

dat maakt deze kaas by witstek geschikt om het te grillen, bakken of zelfs te frituren.

Verpakking

Wiy verpakken de Dillouwmi vacutim, in hoogwaardige vacuiimzakken,

Kenmerken

* Koemelkvr

* Uniek in Nederland

* Vaak gebrukt als vegetansche vleesvervanger op de BBQ)

* Nederlands product rechtstrecks van de boerden;

* 160 gram kaas per verpakking

* 1in overleg grotere verpakking voor de professionele keuken mogelh)jk



